天津市军用饮食供应站军供保障设备采购项目需求书（货物-通用类）

项目背景

根据退役军人事务部、中央军委后勤保障部等12部门联合印发的《关于加强新时代军供站建设发展的意见》，军供站基础设施建设需按照战备设施和重点军供站标准加强管理，加快提升军供站装备设备现代化水平，实现机械化率90%以上目标，并满足单批次1000人，一天5000人保障能力。

    二、项目预算
  59.3万元
三、资格要求

1.中华人民共和国注册的具有独立承担民事责任能力的法人单位，或具有独立承担民事责任能力的其他组织（证明文件：须提供营业执照或登记证书复印件加盖投标人公章）。

2.投标人未被列入失信被执行人、重大税收违法案件当事人名单及政府采购严重违法失信行为记录名单。

3.投标人参与本项目近三年内（即至少从2023年7月开始起算，投标人成立不足三年的可从成立之日起算），投标人、投标单位法定代表人均无行贿犯罪记录（由投标人作出声明）。

4.投标人不存在“单位负责人为同一人或者存在直接控股、管理关系的不同投标人，参加同一合同项下的政府采购活动”的情形。

5.投标人须具备《中华人民共和国政府采购法》第二十二条第一款规定的条件。

6.本项目不接受联合体。

四、技术要求
	序号
	标的名称
	技术要求
	单位
	数量
	是否属于现行节能产品政府采购清单强制采购范围
	是否属于集采目录内产品

	1
	自助餐台
	不锈钢板烤漆，台面是人造大理石。
2、台面承重≥200kg/m³，均匀承重不变形，不下沉,整体尺寸≥10M。
3、整体焊接加固框架，无缝拼接，无尖锐棱角。
	台
	1
	否
	否

	2
	实验工作台
	1、承重强、耐酸碱、易清洁、耐用耐磨、健康环保。
2、配抽屉、柜门、水槽、水龙头。
3、台面采用12.7mm实心理化板制作，边沿加至25.4mm，钢架采用40*60*1.2mm厚方管焊接而成，采用E1级环保板材制作。
	台
	1
	否
	否

	3
	六门更衣柜
	1、柜体在生产过程中一般采用静电喷塑处理以及磷化处理和防腐处理。
2、可满足衣柜存放管理需求，多门多锁，体积小方便移动。
	台
	10
	否
	是

	4
	消毒洗菜机
	1、集自动清洗、水处理、杀菌消毒、降解残留农药的技术于一身，从而达到干净卫生、提高清洗效率、节省劳动力、节约用水等目的，专门清洗蔬菜、水果、肉类等。
2、洗涤能力肉类160Kg,蔬菜120Kg；功率1.35Kw，电压220V。

3、产品具备符合SB/T 11190-2017标准的大肠杆菌杀菌率≥95%的检测报告，提供复印件加盖公章。

4、产品具备符合SB/T 11190-2017标准的氧乐果、辛硫磷去除率≥97%的检测报告，提供复印件加盖公章。

5、产品需具备食品接触产品卫生认证证书和食品接触产品安全认证证书，提供复印件加盖公章。

6、产品具备符合GB/T4706.1-2024、GB/T 4706.38-2024标准，经检测电气安全、机械危险均符合标准要求，提供对应的检测报告，复印件加盖公章。
	台
	1
	否
	否

	5
	刀具砧板消毒柜
	1、容量：可消毒10块菜墩，30把刀，19块毛巾。
2、电源：220V、628W。
3、消毒方式：紫外线+臭氧红外线循环风。
	台
	1
	否
	否

	6
	智能烹饪炒菜机
	产品尺寸：1465x1230x1640mm，输入电压：380V±10%，产品功率：21KW，锅具：渗氮铁锅/直径500mm，最大容量64L，烹饪量：4-15kg（15kg为烧炖菜），最大烹饪量：10KG
1、APP联机进行菜肴开发，实时动态调整菜肴参数，云端大数据库支持 APP，有料型库、工艺库、味型库、营养（提供机器截屏、工艺SOP截图）
2、自动故障诊断，自动菜肴烹饪数据统计，云端菜肴下载，支持联网系统更新。
3、客户远程管理：管理多门店（菜肴开发授权、审批、归档、更改等）、烹饪数据（菜肴烹饪数据多角度统计及分析）、设备状态管理、营养数据等
4、支持PC端、设备端、移动端编辑创建、修改菜谱、烹制工艺的导出和导出，方便厨房时时开发菜谱。
5、机器自动智能投放调料跟主料，支持水、食用油（可选配猪油加热功能）、水淀粉、酱汁（粘稠不含颗粒）、4路自定义粉末、6路自定义液体料、4路投菜共19种，10寸触摸大屏，高音量喇叭，支持烹饪温度实时在线显示，支持语音播报，实现人机交互。
6、整机外壳采用304不锈钢材质。
7、双电机驱动搅拌爪主动搅拌及锅体旋转，控制手段更丰富。
8、清洗方便，具有自动洗锅、手动高压水枪洗锅功能
9、选配配件丰富：有猪油保温加热模块、防喷溅挡板等
10、产品需具备新型防沉淀自动喷淀粉装置；自动烹饪设备上的自动配制淀粉液、自动清洗管路的喷淀粉液装置；新型淀粉液循环结构；自动炒菜机新型淀粉液喷射装置等（提供证明文件）
11、机身可存储1000道以上菜谱，单份出菜量最大可达15公斤 最佳烹饪量10公斤，每次烹饪时间平均在5-8分，按单次出餐量10-15公斤计算 满载烹饪单台合计1小时出餐量在90公斤以上，按常规用餐一份菜200克，单台设备轻松达到450-600人/份的出品供应。
	台
	2
	否
	否

	7
	▲燃气摇摆汤锅
	采用304不锈钢制造，微电脑控制，锅体一次冲压成型的不锈钢封头，电子打火，炉头进气管采用优质波纹管，坚固、耐腐蚀、耐高温。
2、燃烧机加热，配优质风机，热效率高达85%以上。倒水口采用304优质不锈钢，人性化的倾斜调节器设计；配熄火保护装置，内锅体、外保温、支架均是不锈钢。可根据不同客户选择加配锅盖。
3、天燃气 6-7 m³/h,液化气4-5  kg/h/300L/锅内直径：1000mm/锅内深度：550mm 。

4、产品需具备3c强制性产品认证证书。
	台
	2
	否
	否

	8
	20格燃气万能蒸烤箱
	外形尺寸：910x830x1880mm，内膛尺寸：440x645x1515 mm，容量：20个GN1/1，温度范围：30℃-250℃，功率：蒸：50kW，烤：50kW，电源：220V /50Hz，天然气：气压（Pa）:2000；耗气量：4.97（M³/h）。
2、远程管理：物联网实时烹饪监控，可实现菜单上传下发，数据查看等功能
3、全新触屏：触控更加灵敏、精确
4、三重除垢：一重开机自动清洗锅炉，二重定时除垢提醒，三重全新的自动除垢系统
5、二级门锁：更加坚固耐用，防止热气和蒸汽涌出伤人
6、三层玻璃门：更节能保温，隔热效果更好
7、能耗显示：时刻查看能耗情况
8、醒发功能：各种面食轻松醒发
9、一机多能，四个常用模式，全面实现中餐的蒸、烤、焖、炖、焗、煎等各类烹饪方法
10、菜单编程，可存储上千个分15段烹饪的专业菜单，实现标准化大师级烹饪，解放人力
11、分层烹饪，单独控制每层烹饪时间，可同时烹饪多种菜式，灵活应对同时多菜式出品需求
12、智能温控，设定温度和实际温度差值±5℃，更精确地保证烹饪效果
13、差值烹饪，可同时设置食物和内膛的温度控制，真正实现食物的外焦里嫩
14、预约烹饪，在指定的时间开始烹饪，方便灵活安排错峰烹饪供餐
15、预热设置，根据食物要求设定预热差值，满足不同需求，节约时间
16、自动清洗，多重清洗模式，有效应对各种烹饪产生的油污和顽渍
17、肉针模式：可探、控食物内部温度，确保大块食物的烹饪效果
18、自带锅炉：可产生强大的蒸汽，让中餐菜式烹饪自如
19、排湿功能，强制排出烤制中产生的蒸汽，保证烤制效果
20、360°热风循环，加热均匀，确保食品色泽
21、圆弧内膛，无卫生死角，保证食品安全
22、先进的全预混燃烧方式，燃烧充分，效率高

23、产品需具备3c强制性产品认证证书。
	台
	1
	否
	否

	9
	蒸汽发生器
	1、蒸汽机304材质1.5mm厚 。
2、超大玻璃窗口视镜可直观蒸汽机内部结垢情况，并设计有活接视镜，便于加入除垢剂，清理水垢。
3、控制系统配置7寸智能触摸显示屏，智能变频控制系统，一键启动，可设定定时功能、显示工作时间，蒸汽温度、故障代码。
4、采用75w直流风机，进口金属纤维燃烧器。
5、配置防干烧缺水保护，过压保护，意外熄火保护，过热保护，风压异常保护。
6、专利螺旋管式换热器热效率高，3分钟内上蒸汽。
7、余热回收蒸汽加热功能，高温蒸气对蒸汽二次加热，蒸汽温度可达120°
8、超节能，耗气量2.5立方/小时，热效率高达98.7% ，节能率45%以上。
9、产品符合国标35848-2024 3C认证
10、智能自动排水功能，设备断电模式排水阀自动打开排水，开机模式自动进水，延缓水垢产生，延长设备使用寿命，设备设计使用寿命8年以上。
11、智能变频技术，自动检测箱体蒸汽温度从而实现大小火变频燃烧。
	台
	2
	否
	否

	10
	定制风淋室
	1、外形尺寸：1400*1500*2100mm，内径尺寸：800*1410*1980mm，门口尺寸760*1960mm，吹淋时间：0-99s可调，喷球数量：18个（双侧），功率：2200w，外壳：不锈钢，采用智能控制系统，照明灯数：2盏，过滤器数：2个。
2、自动化控制系统采用单片机控制，LED显示风淋状态，双门互锁，并设有光电感应器，关门后红外感应吹淋。
3、全不锈钢风淋室配套透明视窗和LED电子照明。人性化版面设计，清晰体现风淋室流程指示，并带有语音提示于吹淋时间可调。
4、采用初、高效两级过滤系统，过滤效果达99.99%；配以多角度不锈钢可调喷嘴和大风量低噪音风机，出风口风速达30M/S，人体身上风速达18M/S以上。
5、风淋室箱体采用模块式设计方案，可根据实际的需要拼装成为不同长度风淋尺寸，运输装卸方便快捷。
	台
	1
	否
	否


注：

应逐项明确每项标的是否属于集采目录内产品

量化指标应标示出范围值，例如长度≥30cm，而不是长度30cm

加注“★”号条款为实质性条款，不得出现负偏离，发生负偏离即做无效标处理。

加注“▲”号的产品为核心产品（如项目需求书中未明确核心产品，则视为全部产品均为核心产品）。

五、商务要求

    1.交货期：

    合同签订之日起45天内完成设备交付，

    2.交货地点: 

    招标人指定地点（招标人指定地点，中标方需负责项目现场卸货）。

    3.付款方式：

    3.1 支付货币：人民币支付。

    3.2 付款方式：银行转账支付。

    3.3 支付办法：

    3.3.1中标方在收到中标通知书后5日内，招标方在合同签订后通过中标方基本账户以支票、汇票、本票等非现金形式（包括网银转账，电汇等方式）向中标方支付总金额的50%作为预付款，项目终验合格后支付总金额的50%尾款。
    4.质保要求：

    4.1质保期：自验收合格之日起不少于一年。

    4.2质保期内中标方应负责设备维修及抢修，相关费用包含在投标报价中。

    5.安装调试：

    5.1中标方负责设备安装、调试。

    5.2货物到达招标方现场后，供应商接到招标方通知后到达现场组织安装、调试，达到正常运行要求，保证招标方正常使用。

    5.3中标方需负责与本项目有关的所有的安装、调试材料，报价中包括所以所需费用。

    5.4中标方需负责与本项目有关的所有的运输、人力及搬运（含二次搬运），报价中包括所以所需费用（厨房位于二楼，所有搬运产生的费用由中标方负责）。
    5.5中标方应就设备的安装、调试、操作、维修、保养等对招标方维修技术人员进行培训。设备安装调试完毕后，中标方应对招标方操作人员进行现场培训，制定相关得培训计划，直至招标方的技术人员能独立操作，同时能完成一般常见故障的维修工作，同时需提供全面完整详细得技术手册。

    6.售后服务：
    6.1提供保修期内 24小时上门现场服务和紧急事件的快速处理机制，并提供该体系机制的详细使用说明；发生故障时，30分钟内对用户所提出的维修要求做出有效响应，1小时内技术人员到现场解决问题，不能现场解决的，提供备品备件更换替用。对于影响紧急事件，可在2小时内恢复;对于非紧急故障，在4小时内修复。如故障8小时未能得到根本性彻底排除，由此产生的一切费用由供应商负担。并如实向最终用户报告产品故障原因，制定彻底解决问题的可信对策。 

    6.2保修期内的保修内容与范围 （1）供应产品实行国家相关三包规定，对于符合保修条件的产品提供免费维修、换货和退货服务。 （2）凭产品有效序列号或编目码享受保修服务，按公司发货期起，计算产品是否在保修有效期内。 （3）在保修期限内，出现设备性能问题，一经确认，承诺免费维修。 （4）对超过质保期的故障产品，供应商提供有偿维修服务

    6.3（1）备件送达期限：在设备的使用寿命期内，中标方应保证国内不超过7天。终身零配件供应：中标方应保证设备停产后的备件供应保证不少于3年，并以优惠的价格提供该设备所需的维修零配件。（2）质保期后，中标供应商应向用户提供价格优惠的技术服务和备品备件供应。

    7.中标人应在保证服务期和服务质量的前提下为招标方提供服务，服务中的一切风险（包括人员安全事故责任、与第三方的劳务纠纷、项目实施过程中的劳务纠纷及人员伤害等）均由中选人独自承担责任。
    8.货物要求： 

    8.1.所有产品必须符合国家“三包（“包修、包换、包退”）”规定。本项目所有产品质保期为1年，维修响应时间不得超过2小时。 

    8.2.中标供应商须对所供所有产品进行安装并接驳管线调试到位，费用均包含在本次报价中，并确保所供设备正常开机运转且保证合同项下所供的设备是全新的、未使用过的合格产品。（提供承诺函，格式自拟，并加盖供应商公章） 

    8.3.采购人有权在签订合同前要求成交供应商提供相关证明材料以核实中标供应商投标文件的真实性，查验合格后签订合同。中标供应商应当遵循诚实守信的原则，不得作出虚假承诺，承诺不实的，属于提供虚假材料谋取成交，并依法追究相关的法律责任。 
    9.验收要求：

    9.1履约验收的主体：天津市军用饮食供应站。

    9.2验收时间：试运行正常后，竣工验收。

    9.3验收方式：验收方式 （1）采购人自行验收核对设备的数量、质量和完好性，对照招标文件和投标文件进行验收。 （2）中标供应商须按要求提供检测报告。

    9.4验收程序：一次性验收，中标供应商按照采购人所采购货物送齐货物并安装调试完毕后，采购人组织相关人员按合同标准进行履约验收，响应货物和设备经过双方检验认可，并经采购人正常使用无质量问题后，签署验收报告。 

    9.5验收内容(合同清单包含的所有内容)： 

    9.6验收标准：采购人按国家有关规定以及招标文件的要求、供应商的响应文件及承诺与本项目合同约定标准进行验收。其他未尽事宜按照《财政部关于进一步加强政府采购需求和履约验收管理的指导意见》（财库〔2016〕205 号) 的要求进行验收。按照本项目比选文件要求、中标人申请文件响应、本项目合同的要求并结合相关行业标准进行验收，产品技术参数符合招标文件、中标人申请文件要求，产品性能满足现场需要，设备说明书和使用手册齐全。

    10.违约责任： 

    10.1中标人提供的货物不符合招标文件要求和投标文件响应的，采购人有权拒收，并且中标人须向采购人支付合同总价5%的违约金。

    10.2中标人未能按合同规定的交货时间提供货物，从逾期之日起每日按合同总价3‰的数额向采购人支付违约金；逾期半个月以上的，采购人有权终止合同，由此造成的采购人经济损失由中标人承担。

    10.3采购人无正当理由拒收接受货物，到期拒付服务款项的，向中标人偿付合同总价5%的违约金。采购人逾期付款，则每日按应付未付价款的0.5‰向中标人偿付违约金，违约金累计不得超过合同总价的5%，但因中标人自身原因导致无法及时支付的除外。


